
Datos útiles 

 

 Según el medio que haya elegido para arribar a la ciudad contará con distintas 

opciones para realizar el traslado hacia el lugar donde se alojará. Le dejamos a continuación 

un link de interés en el que encontrará detallada toda la información relevante: 

https://turismo.buenosaires.gob.ar/es/article/%C2%BFc%C3%B3mo-llegar-buenos-aires 

  

 

 Si usted llega al Aeropuerto Mtro. Pistarini (Ezeiza) le sugerimos realice sus 

traslados con la empresa “Tienda León” con quienes podrá programar horarios y costos 

anticipadamente. Le acercamos el link de la compañía: https://www.tiendaleon.com/ 

Por otro lado, si llega al Aeroparque Jorge Newbery y decide tomarse un taxi, la 

Ciudad de Buenos Aires cuenta con un sistema de tarifa prefijada que lo hace más seguro. 

Le detallamos los pasos: 

En la zona de arribos del aeropuerto hay señalética con un código QR disponible 

para escanear con cualquier dispositivo móvil. Al leer ese código se abre un sitio web en el 

que se debe indicar el lugar de destino al que se dirige, la cantidad de pasajeros y si lleva 

bultos/equipaje. 

 

https://turismo.buenosaires.gob.ar/es/article/%C2%BFc%C3%B3mo-llegar-buenos-aires
https://www.tiendaleon.com/


Con esa información el sistema calcula la tarifa a abonar y emite un Ticket Digital. Al 

abordar la unidad, se debe exhibir ese ticket al conductor que, de esta manera, no 

encenderá el reloj taxímetro y le cobrará esta tarifa al final del recorrido. 

● La única tarifa posible es la fijada por el sistema del Gobierno de la Ciudad de 

Buenos Aires o, en su defecto o de verse impedido, a través del reloj taxímetro. No 

existe una tarifa plana a distintos destinos de la Ciudad. 

● Hay adicionales por bultos o valijas previamente establecidos (5 fichas de reloj por 

cada bulto adicional). 

● El ticket digital tiene una validez de una hora desde emitido. 

● Si el viaje incluye peajes, estos no están contemplados en la tarifa prefijada y 

deberán ser abonados por el pasajero. 

En cualquier caso es posible utilizar el servicio de autos por app como UBER y  CABIFY, 

DIDI o la app de TAXI PREMIUM  

 

Seguridad en Buenos Aires 

 Buenos Aires es una ciudad segura, pero como toda metrópolis requiere una serie 

de precauciones. Le adjuntamos un link en el que podrá encontrar algunos consejos:  

https://turismo.buenosaires.gob.ar/es/article/seguridad-y-nivel-sanitario 

Recomendamos especialmente no manipular ni exhibir celulares u otros objetos de valor 

en la vía pública así como mantener a resguardo mochilas y carteras. 

Cambio de dinero 

 En el país hay diferentes cotizaciones para el dólar, la brecha entre estas suele ser 

amplia con lo cual recomendamos evaluar bien la oferta en el cambio de esa moneda. En 

este link encontrará toda la información oficial pertinente acerca de divisas, cotizaciones y 

transacciones legales y seguras:  

https://turismo.buenosaires.gob.ar/es/article/tips-para-cambiar-dinero 

https://turismo.buenosaires.gob.ar/es/article/seguridad-y-nivel-sanitario
https://turismo.buenosaires.gob.ar/es/article/tips-para-cambiar-dinero


 

RECOMENDACIONES GASTRONÓMICAS EN BUENOS AIRES 

 

 Uno de los atractivos en Buenos Aires es su amplia y variada oferta gastronómica. Hemos 

realizado distintos “Top 3” de algunas categorías para que pueda disfrutar en su estadía. 

 

IMPERDIBLES CERCA DEL HOTEL MARRIOTT 

“La giralda” 
Dirección: Av. Corrientes 1453 
Teléfono: (011) 4371 3846 
 
Es uno de los cafés más notables de la Ciudad de 
Buenos Aires. La especialidad de la casa es el 
chocolate caliente con churros servido bien espeso. 
 
 
 

 

“Cadore” 
Dirección: Av. Corrientes 1695 
Teléfono: (011) 4374 3688 
 
La alquimia de lo artesanal, las recetas familiares 
atesoradas por generaciones y las mejores materias 
primas se conjugan en un Helado Artesanal 
delicioso, fresco y natural. 
 

 
 
 

“La Ideal” 
Dirección: Suipacha 384 
Teléfono: (011) 5222 6224 
 
Uno de los bares notables más importantes. Valioso 
por su decoración interior, recargada y muy bien 
conservada, que data de la década de 1910. El local 
fue realizado con materiales y elementos 
importados de Europa: arañas francesas, sillones 
checoslovacos, vitrales italianos, boiserie de roble de 
Eslavonia tallada artesanalmente, mármoles para las 
escaleras, cristal biselado para las vitrinas, bronces, 
hierro negro, entre otras particularidades. 

 

  

 



 

 

“Mercado de los carruajes” 
Dirección: Av. L. N. Alem 852 
 
Ubicado en el barrio de Retiro, el  
Mercado de los Carruajes se ubica donde  
históricamente era el predio de las  
cocheras presidenciales del siglo XIX y  
principios del XX donde se guardaban  
los carruajes utilizados por los mandatarios. 
Cuenta con una amplia propuesta 
gastronómica, que lo ubican en el mismo nivel 
que otros mercados gourmet de renombre 
internacional. 

 

 

 

BODEGONES (en Argentina se utiliza esta denominación para lugares clásicos donde uno puede 

encontrar platos clásicos y abundantes a precios módicos) 

“La Pipeta” 
Dirección: Av. San Martín 498 
Teléfono: (011) 4322 5564 
 
Ambiente cálido y ameno, hace sentir al 
comensal como en su casa. Está ubicado en el 
centro porteño en un subsuelo. Le aconsejamos 
haga reserva previa porque asiste gran cantidad 
de gente. 
 
 

 

“El Federal” 
Dirección: Carlos Calvo 599 
Teléfono: +54 11 6729-8510 
De paso obligado para los turistas que vienen a 
conocer los rincones más porteños de la Ciudad. 
También se recomienda reserva. Entre las 
especialidades están la tortilla a la española, 
buenas picadas, las carnes y los ravioles. 
 
 
 
 
 

 



“Manolo” 
Dirección: Bolivar 1299 
Teléfono: (011) 4307 8743 
Buena opción para relajarse y compartir platos 
porteños. Fundado por el Asturiano Manolo 
Fernández y comandado actualmente por sus 
hijos, el restaurant conserva los toques de 
bodegón que tuvo en sus comienzos y combina 
el espíritu de los nuevos tiempos. 

 
  

 

 

 

PIZZERIAS 

 

“El Cuartito” 
Dirección: Talcahuano 937 
Teléfono: (011) 4816 4331 
 
Esta pizzeria te invita a vivenciar una 
experiencia donde la gastronomía y la 
historia se fusionan para que puedas 
disfrutar de una experiencia bien 
porteña. En su salón pasaron importantes 
celebridades como Carlos Gardel, Diego 
Maradona y Manuel Fangio. 
 
 
 

 



“Güerrín” 
Dirección: Av. Corrientes 1368 
Teléfono: (011) 4371 8141 
 
Fundada en 1932. Su especialidad es la 
pizza al molde (masa gruesa y no muy 
crocante), aunque también se ofrece la 
variedad media masa (un poco más fina), 
y ambas se cocinan en horno a leña. Las 
principales variedades son la fugazza y 
fugazzetta, la pizza «napolitana» (tomate 
en rodajas), la fainá, la pizza de cancha, 
jamón y morrones y la «calabresa» 
(longaniza). 
 

 

“Los Inmortales” 
Dirección: Av. Corrientes 1369 
Teléfono: (011) 4373 5303 
 
A través de los años, esta pizzeria se ha 
ganado un espacio dentro de la 
gastronomía porteña: Hoy es reconocido 
como ''el lugar'' donde saborear las 
mejores pizzas. Su calidad y tradición 
también forman parte del recuerdo de 
quienes la visitan. 

 
 

 

PARRILLAS 

 

“Chiquilin” 
Dirección: Sarmiento 1599 
Teléfono: (011) 4373 5163 
 
La buena carne a la parrilla siempre ha 
sido su lema. Por eso, ofrecen Cortes 
Especiales Certificados Aberdeen Angus. 
En todo el mundo, la raza Angus es 
sinónimo de la mejor calidad. Platos 
Recomendados: Bife de Chorizo, Ojo de 
bife, Asado de centro, Lomo a la pimienta. 
 

 



“Parrilla Peña” 
Dirección: Rodríguez Peña 682 
Teléfono: (011) 4371 5643 
 

Mozos de oficio de chaqueta blanca, 
botones plateados y pantalones negros y 
una carta - donde no sobraba ni falta nada 
- alimentada por los hitos de la parrilla 
tradicional y del recetario porteño-. La 
punta de lanza son las carnes. De calidad, 
alta y pareja. Sabrosas. Asadas a la 
perfección. Hoy, después de cuarenta 
años, esas virtudes no cambiaron. 

 

 

“Los Platitos” 
Dirección: Av. Corrientes 1660 (Paseo La 
Plaza) 
 
El menú cuenta con opciones de 
sandwichería o al plato. Hay chorizo, 
morcilla, mollejas, bondiola, lomo y la gran 
estrella: el cuadril. El sándwich con un trozo 
generoso de ese corte fue durante años la 
marca identitaria del lugar y un infaltable. 

 
 


